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2 stiklinés macy milty, 1 stikling vandens

1 kiausinis, 2 svoginai, vistienos taukai, druska pipirai

Kepame svoginus vistienos taukuose, sumaisome likusius ingredientus,
misiniui leidZiam pastoveti 10-20 minuliy. Suformuojame kukulius
ir juos kepame S abiejy pusiy. Kartais kukulius kisdavo | peciy,
kepdavo ir patiekdavo Sabo vakarienei su sultiniu. Rekomenduojame
patiekti apibarstius cukrumi ir cinamonu. Sio skanésto LZB ,,Beigeliy
krautuvéléje« galite paragauti per ypatingas sventes.

Receptai IS Telsiy

Telsiai [Lith], Telshi [Rus], Telzh [Yid], Telsze [Pol], Telsche [Ger], Telsi [Latv], Telse,
Teltsch, Telshe, Telschi, Telsh, Telshie, Telsiy, Telz, Russian: Teabwiu. ¥IYV -Yiddish

Mama Sara Beriené $j patiekalg ruosdavo kaip skaniausig delikatesq savo 5
dukroms: Hanai, Frumai, Rivai, Ester ir Chajai.

MACY KUGELIS NP N8N

1 Kg macy, 2 kiausiniai, 2-3 svoganai, vistienos taukai arba aliejus.
Susmulkiname macus 2-3 cm gabaléliais iv uZpilame verdanciu
vandeniu, kad gerai isbrinkty — apie 2-3 puodelius. Pakepame
susmulkintus svoguanus, visus ingredientus sumaisome su plaktais
kiausiniais iv kepame abi puses keptuvéje.

Maca Zydy namuose badavo tik per Pesach-g. Rivos moliute kepdavo kiausining

macq — | teslg dédavo kiausiniy, nuo jy maca buvo gelsva ir issipitus. Kai macg
pradéjo kepti sinagogoje, jos visi atsiveZdavo i§ Vilniaus.
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