Rwos imperlach
skoanionsias ,,Beigeliv, kraontbuelis salduwmynas
113949 bV ‘[5‘12)2’2‘4

1 kg morky, 1 kg cukraus, 100 g apelsiny Zieveliy, 200 g riesuty,
imbiero

Morkas smulkiai sutarkuokite, tarkius sumaisykite su cukrumi,
suberkite sutarkuotas apelsiny ar citriny Zieveles. Morky tarkiy,
cukraus ir Zieveliy mase virkite ant silpnos ugnies uZdengtame puode
tol, kol morkos sugers visus skyséius. Sudékite smulkintus riesutus
ir imbierg. Masg paskleiskite ant sudrékintos lentos, islyginkite ir
palaikykite 10-12 valandy. ApdZiavusia mase supjaustykite rombais,
apverskite apalia | virsy ir dZiovinkite 2-3 dienas, kartkartémis
pavartydami. Skanaus!

Pupos BEBELACH 1923 NIYY

Si patiekalg Rivos Portnajos mama Sara Beriené visada ruosdavo
Purim sventei, kuomet visi patiekalai karalienés Esteros garbei
badavo vegetariski.

Per naktj iSmirkome litrg dideliy pupy, verdame sariame
vandenyje ilgai, kol suminkstéja. Patiekiamos saltos, pabarstytos
druska. Paprasta ir skanu!
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ZYDY LITVAKY KULINARINIS PAVELDAS




